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CENTRAL HOTEL

GDANSK

Craft Beer
Central Hotel

ul. Podwale Grodzkie 4
80-895 Gdansk

T.. +48 58 351 09 10
kontakt@centralhotelgdansk.pl
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Nutka historii

Budynek, w ktérym znajduje sie Central Hotel oraz
Browar Restauracyjny PG-4, stanowi czes¢ zespotu
zabudowy Dworca Gtéwnego w Gdansku. Pochodzi
z 1900 roku i posiada ogromng wartos¢ historyczna.
Jego projekt powstat 29.08.1898 r., jednak zrealizo-
wano go w pozniejszym czasie. Autorami projektu
bylo trzech architektéw: Alexander Rundel, Paul
Thomer i Georg Cuny.

Budowa kompleksu rozpoczeta sie w 1893 roku
i zostata podzielona na etapy. Pierwszy z nich trwat
do 1896, a kolejny miat miejsce w latach 1897-1910.

Zgodnie z historycznymi zrédtami, w latach 1900-1901
w budynku, w ktérym aktualnie znajduje sie Craft Beer
Central Hotel, miescita sie siedziba naczelnika pruskich
kolei.

W budynku przeprowadzono wiele remontéw i moder-
nizacji w latach 1908, 1912, 1933, 1939 i 1940.

Od 1921 funkcjonowata w nim powotana na mocy
konwencji paryskiej - Rada Portu i Drog Wodnych
Gdanska. Obiekt przetrwat Il Wojne Swiatowa w cat-
kiem dobrym stanie, Po roku 1945 roku w budynku
funkcjonowata przychodnia kolejowa, ktdra zakonczyta
dziatalnos¢ na poczatku XXI w.

W roku 2017 budynek zostat zaadoptowany na cztero-
gwiazdkowy hotel oraz Browar Restauracyjny PG4,
przez aktualnego wtasciciela, firme Versus Sp. z 0.0. S.K,,
pod okiem Konserwatora Zabytkow.
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Renowacja budynku

Po tym, jak w roku 2010 budynek zyskat nowego
wiasciciela, rozpoczeto prace nad stworzeniem
4-gwiazdkowego hotelu w jego zabytkowych wnetrzach.

Proces ten trwat az 6 lat. Samo zdobywanie odpowiednich

pozwolen i formalnosci trwato 4 lata, a kolejne 2 zajat = ——
remont. Do istniejacej konstrukcji dobudowano czes¢ ‘-1____:
drugiego pietra (od strony potudniowej), ktora znajdowata p ———

-
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sie w oryginalnych planach architektonicznych.
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Otwarcie hotelu

13 czerwca 2017 po trwajacych od 2010 roku

przygotowaniach Craft Beer Central Hotel zostat
oficjalnie otwarty.
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O hotelu

Craft Beer Central Hotel Gdansk to nowe, wyjatkowe
miejsce na mapie Tréjmiasta.

taczy w sobie hotelarska pasje z zamitowaniem
do historii oraz pieknych wnetrz.
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CENTRAL HOTEL

GDANSK

O hotelu

Craft Beer Central Hotel to luksusowe miejsce
w centrum Gdanska. Doskonata lokalizacja i najwyzsza
jakos¢ obstugi.

| 4 W zabytkowym budynku jest 39 komfortowych pokoi.
To potaczenie historii i nowoczesnosci. Do dyspozycji
naszych Gosci oddajemy rowniez Browar Restauracyjny
PG-4.

'
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39 komfortowych
pokoi

Do dyspozycji Gosci oddajemy:
- Pokoje Stout

- Pokoje Pils

- Pokoje Premium

- Apartament Jopen
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GDANSK

Pokoje

Kazdy z pokoi wyposazony w:

- Klimatyzacje

- Telewizor LCD

- Bezptatne WI-FI

- Sejf

- Zestaw do parzenia kawy i herbaty

- Telefon Handy - umozliwiajacy wykonywanie
bezptatnych potaczen miedzy narodowych oraz
korzystanie z internetu

- Minibar

- Bezptatny zestaw kosmetykéw

A%
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Zaplecze
konferencyjne

Craft Beer Central Hotel to 2 klimatyzowane i w petni
wyposazone sale konferencyjne.

Z petnym zaangazowaniem przygotowujemy wszystkie
spotkania, konferencje oraz szkolenia na najwyzszym
poziomie.

Oddajemy do Panstwa dyspozycji:
- sale VIP o powierzchni 43 m’.
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Zaplecze
konferencyjne

Craft Beer Central Hotel to 2 klimatyzowane i w petni
wyposazone sale konferencyjne.

Z petnym zaangazowaniem przygotowujemy wszystkie
spotkania, konferencje oraz szkolenia na najwyzszym
poziomie.

Oddajemy do Panstwa dyspozycji:
- sale balowa o powierzchni 70 m?
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Kuchnia PG-4

Do dan, w ktérych wykorzystywane sg lokalne
i sezonowe produkty dobierane sg odpowiednie piwa,
zgodnie z zasada foodpairing.
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GDANSK

Browar
restauracyjny PG4

Browar Restauracyjny PG4 to nie tylko wySmienite
dania przygotowane przez naszego Szefa kuchni,

lecz rowniez niepowtarzalnie odrestaurowane wnetrza
oraz piwo wtasnej produkcji. Nasza ofertg jesteSmy

w stanie zadowoli¢ kazdego mitosnika dobrej kuchni

i trunkéw.

Godziny otwarcia: 13:00 - 23:00
13:00 - 24:00

Niektore pozycje z menu PG-4 s3 dostepne w ramach
ustugi room service.

Browar Restauracyjny $wiadczy ustugi cateringowe
w catym Gdansku i jego okolicach.

Zobacz nasze menu: www.pg4.pl




.
Craf B
~ CENTRAL HOTEL
GDANSK . m

Piwowar -

W Browarze Restauracyjnym PG4 gtéwnym piwowarem l
jest pochodzacy z Niemiec Johannes Herberg, ktory
aktualnie mieszka w Gdansku, a doswiadczenie zdobywat

w takich krajach, jak Austria, Niemcy, Szwajcaria i USA. .

Na swiecie produkowanych jest wiele gatunkéw piwa,

ktére mozna pogrupowac chociazby wedtug koloru,

czy mocy. Klasyfikacjg stosowang najczesciej jest metoda i
) fermentacji. W naszej ofercie znajduja sie zaréwno piwa
~ gornej jak i dolnej fermentaciji.
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Tradycja wzywa,
skad pomyst
ha browar

Browar PG4 to miejsce zainspirowane bogatg kulturg
piwng oraz tradycjg warzenia tego trunku w Gdansku.

Pragniemy wskrzesi¢ piwo JOPEN, ktore byto gdanskim
specjatem produkowanym przynajmniej od 1449 roku.
Warzyt je nawet sam Jan Heweliusz. Piwo JOPEN
okreslano mianem napoju dubeltowego - co oznacza,
ze do jego produkcji zuzywano dwa razy wiecej stodu _
niz do wytworzenia tzw. piwa petnego. Zgodnie ze starymi
recepturami, na jedng beczke trunku zuzywano 183 kg
stodu jeczmiennego najlepszej jakosci.

Browar PG4 posiada w ofercie rézne gatunki piwa
nawigzujace nie tylko do gdanskiej tradycji: PILS,
STAROGDANSKIE, Monachijskie Ciemne, Pszeniczne,
Witbier oraz inne piwa sezonowe.

Corocznie we wrzesniu zapraszamy na OKTOBERFEST
w iscie monachijskiej atmosferze.

Restauracja miesci do 300 oséb.



VAN

*kk Kk

Craft e fi
CENTRAL HOTEL -

GDANSK

(]
)a | Pils
Piwo dolnej fermentacji. Jasny kolor stomkowy. s

Jasne, klarowne z dtugotrwata, biatg piang o kremowej
konsystencji.

t}.-

Nasze piwo Pilsner ma lekki charakter stodowy
(,ciasteczkowo-maslany“). Czysta, wysoka fermentacja.
WoyrazZnie kwiatowe i ziotowe nuty szlachetnego chmielu.
Nie zawiera estréw owocowych, diacetylu, siarczku
dimetylu, niepozadanego posmaku, wyzszych alkoholi!

Piwo lekkiego srodka, Srednio gazowane. Niska
zawarto$¢ stodu. Srednio wyczuwalny smak chmielu,
harmonijny i aksamitny, a przy tym intensywnie gorzki.
Delikatna nuta goryczki chmielowej dominuje w smaku,
nie utrzymuje sie ona zbyt dtugo i przechodzi w nieco
suchy posmak.

Nasz Pilsner jest orzezwiajgcym, lekko chmielowym
piwem dolnej fermentacji, klarownym oraz posiadajagcym
wyrazne aromaty kwiatowe, warzonym prawie
wytacznie ze szlachetnych gatunkéw chmielu.
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Starogdanskie

Piwo dolnej fermentacji. Ztote, przypominajace pole
zboza. Lekko metne, kremowe. Biata, delikatna korona
Z piany.

Po pierwszej degustacji bardzo miekkie i okragte az do
finiszu, lekko stodkawe, delikatnie stodowe, bardzo
ziarniste. Niewielka obecnos$é chmielu. Przywodzace
na my$l nuty owocowe, pochodzace ze stodu. Srednio
petne ze $rednia zawartoscia dwutlenku wegla. Srednio
niska goryczka o lekko wytrawnym finiszu.

Czyste, zrownowazone miekkie piwo ,z pazurem”.

Przywodzi delikatne stodowe nuty i lekki aromat
szlachetnego chmielu.
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o Pszeniczne
klasyczne

Piwo gérnej fermentacji o barwie btyszczacej, ztocistej
stomy, ale z metnym welonem. Pertowe, z mocna, dtugo
utrzymujaca sie biatg korona z piany.

t}.-

Umiarkowany aromat pszenicy, bez posmaku chleba.
Réwnowaga miedzy nuta fenolowa (gtéwnie gozdzikowa,
pochodzaca z drozdzy) a estrami owocowymi (gtownie
bananow) o sredniej intensywnosci. Goryczka chmielu
nie jest wyczuwalna. Wzbogacone nutami wanilii oraz
cynamonu.

Niezbyt jasne, oparte na pszenicy, lekko chmielone piwo
gornej fermentacji. Jest to piwo orzezwiajace, owocowe,
pikantne, o wyjatkowym i zrbwnowazonym aromacie
bananowo-gozdzikowym (na bazie drozdzy). Ogdlne
wrazenie uzupetniajg aromaty przywodzace na mysl
wanilie i cynamon.
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Monachijskie
Ciemne

Piwo dolnej fermentacji. Ciemnobrazowe z czerwonawym
odcieniem. Kremowa, opalona korona z piany.

Bogate aromaty stodu, lekko stodkawe, przypominajace
smak skorki chleba. Odczuwalny lekki aromat
szlachetnego chmielu.

Ztozony bogaty stodowy profil smakowy, lekko prazony,
$rednio stodki. Srednio petne, z mocnym korzennym
odczuciem w ustach. Srednia zawartos$¢ dwutlenku
wegla. Odczuwalna goryczka chmielu, ktéra dazy do
aromatu stodu. Posmak stodu.

Ciemne podkreslajgce aromat stodu korzenne piwo,
idgce w kierunku ptynnego chleba.

S S i

BB SFRAGE ¥ B Fd T witd b ch i Ko i) L]




VAN

*kk Kk

Craft e fi
CENTRAL HOTEL -

GDANSK

[ ] [ ]
% Witbier
Witbier jest belgijskim piwem pszenicznym, piwa gérnej |
fermentacji. Barwa jest stomkowa oraz wyraznie metna.
Zastosowanie surowej pszenicy nadaje biatawo-zottawa
barwe. Piana bardzo biata, gesta i kremowa, dtugo
utrzymujaca sie. Lekki stodko-kwasny, ziarnisty aromat
pszenicy. Umiarkowany cytrusowy, pomaranczowo-
cytrynowy smak. Domieszka kolendry z ziotowymi
nutami. Pikantny aromat chmielu odgrywa role
drugoplanowa. Nie zawiera diacetylu ani niepozadanych
posmakow!

t}.-

Pomaranczowo-cytrusowy, przyjemnie lekko stodki
smak. Kremowy $rednio-lekki smak z pazurem.
Wykonczenie jest lekko kwasne, suche i kruche. Brak
goryczki chmielowej i wysoki stopien nagazowania
podkresla orzezwiajacy charakter. Nie zawiera diacetylu
ani niepozadanych posmakoéw!

Umiarkowany ziotowy charakter o lekko kwaskowej,
suchej nucie. Wytworne i pikantne o orzezwiajacej
chrupkosci.
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Ciemne piwo
pszeniczne

Piwo dolnej fermentacji. Bardzo ciemny brazowy kolor,
prawie czarny, z metnym welonem. Mocno utrzymujaca
sie pertowa, opalona korona z piany. Ziarnisty aromat
pszeniczny, lekko chlebowy, prazony i karmelowy.
Réwnowaga miedzy nuta fenolowa (gtéwnie gozdzikowa,
pochodzaca z drozdzy) a estrami owocowymi (gtéwnie
banana réwniez pochodzacymi z drozdzy) o umiarkowanej
ntensywnosci.

Goryczka chmielu niewyczuwalna. Umiarkowanie mocny
smak bananowy i gozdzikowy, zréwnowazony.

Ogodlne wrazenie: Mimo bardzo ciemnej barwy i lekko
stodowej petni, daje odczucie orzezwienia.
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The Brewmaster's
Table

™~ 4

... a po pracy od 04.03 w kazdy pierwszy poniedziatek

miesigca ... proponujemy Panstwu wyjatkowe
Warsztaty Piwne w towarzystwie naszego
piwowara.

W ' ; . W programie naszych warsztatow:
i ' - zwiedzanie browaru
_ . - od $rutowania do nalania czyli jak powstaje piwo
i | ' ' - degustacja piwa
- "":"‘r- ! | - podpowiedz jak parowac piwa z daniami
] -— : r . - piwne przekaski dla gosci

= - Cena: 89zt /osobe

—— | J!.. HANNES HERBERG
J-Wu
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Historia piwa
w Gdansku

Gdansk stanowit centrum browarnictwa tej czesci
Europy przez wieki. Juz w XllI wieku istniato w nim
wiele browaréw produkujgcych piwa rzemieslnicze.

Przez setki lat piwo rzemiesInicze - w szczegdlnosci
piwo jopejskie byto eksportowa do wielu krajow Europy.
Zgodnie z historycznymi zrédtami w okolicach roku
1416, najwiecej gdanskich browarnikéw (73) mieszato
przy ul. Ogarnej niegdys zwanej Hundegasse.

Wielki rozkwit browarnictwa miat miejsce w XV wieku.

W XVII wieku ilos¢ produkowanego piwa zostata
Znaczaco zmniejszona, bowiem uwazano je wéwczas
za napoj najnizszych warstw spotecznych. Jozef Ignacy
Kraszewski, ktory przebywat w tym czasie w Gdansku,
zanotowat, ze ,nie dane mu juz byto sprébowac tego
smaku, z ktérego kiedys styneto miasto”.

W XIX wieku nastgpit zwrot - w miescie powstaty
nowe browary i trunek odzyskiwat dawng $wietnos¢.
Manufaktury piwa pojawity sie w takich dzielnicach

jak Wrzeszcz, Nowy Port, Oliwa, Orunia oraz w Sopocie.

W Gdansku w réznych okresach warzono co najmniej
30 gatunkow piwa, byty to miedzy innymi: Jopen-bier
(piwo Jopejskie), Danzigerbier (piwo Gdanskie),
Tafelbier (piwo Stotowe) oraz Krolling.
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Doskonata

KN lokalizacja

Craft Beer Central Hotel
ul. Podwale Grodzkie 4
80-895, Gdansk

Odlegtosci:

PKP Gdansk Gtowny
Muzeum Bursztynu
Ratusz Gtéwnego Miasta
Fontanna Neptuna
Zuraw nad Mottawa
Dtugi Targ

Dtugie Pobrzeze

Stadion Energa Gdansk
Archikatedra Oliwska




